food
roots.

SZ Mittag

die lokale, virtuelle
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uber foodroots...

Die Verpflegung neu denken
zukunftsgerichtet - zirkular - wirtschaftlich

“Ich bin der festen Uberzeugung, dass wir mit unserem
Essverhalten einen erheblichen Beitrag zu einer nachhaltigen
Entwicklung der Gesellschaft und unseres Planeten leisten
koénnen.”

.. Esskultur in Ihrem Unternehmen
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SZ Mittag - die “Ursprungs” - Idee

“Genossenschaftlich organisiertes, lokales,
gesundes und qualitativ hochwertiges Essen

far Firmen und Schulen in Schwyz”
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SZ Mittag - Mitwirkende
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Im Talkessel entsteht
eine digitale Kantine

Die neue Firma «SZMittag» liefert das bestellte Essen direkt an den Arbeitsort.

Bote der Urschweiz - 4. April 2022
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Wo liegt der Talkessel?
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im lokalen Intranet &ffnet

sich ein Pop-up-Fesnter

«Was isst du heute zum
ZMittag?»

Bestellungen sammeln /

aufnehmen

Rechnungsstellung direkt

an Betrieb / Besteller*in

SZmittag Software (White
Label)

*schatzungsweise

ca. 30% aller

Angestellten

Koordinieren der Flotte

L

Elektroflotte liefert Menus

-
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Interner Hausdienst / aus
o B Kantine
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lenzburg seetal

basierend auf Bestellung
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Bestellungen an

entsprechend Betrieb il
weiterleiten A
Béckerei B
Metzgerei
&

Rechnungen werden

automatisch generiert Produktion der bestellten

Menus in entsprechendem

Betrieb

Option B
Option A

-
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Ghost Kitchen
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Lagerung & finale

Praparation
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so funktionierts
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Testperiode - erste Kennzahlen

1 Lieferfahrzeug - Typ MB-Vito

1 Fahrer - max. 75 Minuten

o 11.00-11:20 - Abholzeit
o 11:30-12:15 - Lieferzeit

3-4 Hotboxen [ Bestellbetrieb

14. Mdrz - 14. April = 24 Liefertage
Potenzial ca. 800-1000 Mitarbeiter
+ 700 Bestellungen
800 Gerichte
+ CHF 10’5600 Umsatz

= +/- CHF 2'500 / Lieferbetrieb
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NdAchste Schritte

SZ Mittag

Webseite weiter entwickeln
Neue Lieferbetriebe im Wechsel
Mehrweggeschirr

Lieferung mit e-Fahrzeug

2. Liefertour falls Interesse steigt
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virtuelle Kantine multiplizieren

An Interessierten vorstellen

far weitere Kleinst-Regionen
Industriequartiere | Geschdftsviertel
Geschdftsmodell anpassen

dort wo es einen Bedarf gibt
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Im Talkessel entsteht
eine digitale Kantine

Die neue Firma «SZMittag» liefert das bestellte Essen direkt an den Arbeitsort.

Jiirg Auf der Maur

«Fiir die grossen nationalen und inter-
nationalen Lieferdienste ist unser be-
schrinktes Einzugsgebiet im Talkessel
bis heute anscheinend nicht lukrativ»,
sagt Thomas Camenzind. Er hat zu-
sammen mit der Personalabteilung der
Schwyzer Kantonalbank ein System
entwickelt, das diese Liicke fiillt.

Statt dass die Firmen teure eigene
Kantinen in Betrieb nehmen, konnen
sich ihre Mitarbeitenden kiinftig das
Essen digital via «SZMittag» bestellen.
Dieses wird dann warm direkt an die
Arbeitsplatze geliefert. Damit erhalten,
so Camenzind, die Mitarbeitenden ein
glinstiges, gutes, aus lokalen Produkten
hergestelltes Essen; die Firmen, die

«Fur die grossen
Lieferdienste
nicht lukrativ.»

I= 3
A

Thomas Camenzind
«SZMittag»-Entwickler

Bote der Urschweiz - 4. April 2022

mitmachen, konnen ihren Angestellten
dafiir einen «Benefit» liefern.

Bereits lauft ein erweiterter Pilot-
versuch, bei dem die Felchlin AG, das
EWS, die AHV-/IV-Stelle, die Schwyzer
Kantonalbank und die BSS-Architekten
mitmachen. Beck Roman, die Metzge-
rei Schuler, die One-Bar und der Asia-
Keller machen als Lieferanten mit und
bieten ihre Speisen an.

Ausdehnung aufandere
Regionenist denkbar

Offen ist, ob und wie das Angebot aus-
gebaut wird. Es wire moglich, erklart
Camenzind, doch dann miisste dies
wohl als «Franchise»-Modell aufgezo-
genwerden. Die lokale Verankerung sei
wichtig. 3
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Ein neuartiger Mahlzeitendienst fiir
Biiezer, Biirolisten und Beamte

Mitarbeitende von fiinf Schwyzer Firmen konnen dank «SZMittag» von einem neuem Essens-Lieferdienst profitieren.

Jurg Auf der Maur

Dic Idee ist zwar modern, eigentlich
aber alt und wird seit Mitte Miirz pilot-
versuchsartig im Schwyzer Talkessel
auf eine neue Weise erstmals umge-
setzt, «Es ist eine Art moderner Mahl-
zeitendienst fiir Birolisten oder andere
Mitarbeiter in Schwyzer Firmenny, er-
klart Thomas Camenzind. Unter dem
Firmennamen «SZmittag» ist eine lo-
kale, virtuelle Kantine fur Schwyzer Fir-
men im Talkessel gegriindet worden.

Camenzind hat sich withrend Jah-
ren weltweit beim Internetricsen Goog:
leumdie Verpflegung gekiimmert und
ist nun Grinder und Besitzer des Bera-
tungsuntemnehmens foodroots AG. Die
Firma erarbeitet Konzepte und Vor-
schlage fir Mnarbcncrwrpﬁ@mg und
G ie, die den g
wirtschaftliche, soziale und okologi-
sche Werte sowie kulinarische Erleb-
nisse fiir thre Angestellten und Giiste
bieten soll.

Zusammen mit der Schwyzer Kan-
tonalbank erarbeitete er vom Oktober
2021 bis Ende Januar 2022 das fiir
Schwyz nevartige Konzept. Die SZKB
hatte im Schwyzer Hauptgebaude den
«Turmn» zu einer Begegnungszone filr
die Mitarbeitenden umgebaut und
wollte diesen quasi als «Benefit» zum
Arbeitsplatz - gerade firr auswartige

Die Bestellungen werden anschlies-
send zwischen 11.45 und 12.15 Uhr
heiss in den Betrieb geliefert. Deroder
die Mitarbeitende kann das bestellte
Gericht abholen und anschliessend im
Pausenraum der Firma konsumieren.

Eine Ausdehnung in andere Klein-
regionen sci durchaus denkbar, sagt
Thomas Camenzind. Dies miisste dann
abercherin einem «Franchises-Modell

a
und Integration entscheidend sind. Ca-
menzind: «Wenn wir im Talkessel
wachsen, wire die Logistik die grosste
Herausforderung, » Bisjetzt zeige sich,
«dass wir mit einem Fahrzeug und
einem Chauffeur auf die Linic Tbach,

Y
beschriinkt sind». Man wolle ja auch
garanticren, dass das Essen panktlich
und warm bei den Bestellenden an-
komme.

Schon werden okologische
Ausbaupline diskutiert
Gedanken machen sich die Verant-
wortlichen auch, wie das Thema «Ge-
schirrund Umweltfreundlichkeits» um-
gesetzt werden kann. «Es ist momen-
tanden Lieferbetricben iberlassen, in
welcher Verpackungsform sie ihr An-
gebot zur Verfugung stelleny, erklirt
Camenzind.

Dabei wvnlcn verschiedene Angc-

ma-
chen. Die SZKB wollte aber keine eige-
ne Kantine betreiben und suchte die
Hilfe von Camenzinds foodroots AG.
Das Pilotprojekt in der Schwyzer Kan-
tonalbank, das zusammen mit der Per-
sonalabteilung erarbeitet wurde, schiug
¢in und wird nun auf den ganzen Tal-

dle Schwyzer

im#b fur ihre

Bic PO

bote Die

Icr zum Beispiel nutzt das arecire-

Ein Benefit fiir die Mitarbeitenden

Schwyz «Wichtig ist uns der Bezug
lokalen Gewerbew, betont Thomas

Bis zehn Uhr bestellen, ab 11.45
wird geliefert

Die Idee dahinter: Die mitmachende
Firma erhalt einen eigenen Web&hup
wo die Liefe ihre T

kessel ausgedehnt und it

Camenzind. Das heisst: Es werden lo-
kale Speisen von lokalen Gewerbebe-
trieben vertrieben,

Bis jetzt machen - als Anbicter - die
Schwyzer Betriebe Metzgerei Schuler
aus [bach, Beck R und

und weitere Gerichte anbieten. Die
Mitarbeitenden bestellen via ihre Fir-
men iber E-Mail bis 10.00 Uhr, was sie
gerne essen mochten. Bezahlt wird in-
dividuell direkt via Twint, EC- oder
Kreditkarte.

der Asia Ratskeller in Schwyz mit. Neu
dazugekommen ist die Goldauer One-
Bar, welche nicht nur ein Nagelstudio
umfasst, sondem auch vegane Mahlzei-
ten verkauft. «Wir wiirden uns freuen,

wenn vermehrt auch lradmoncllc

kosten gleich viel, wie wenn man sie sel-

hirr, Das heisst, der

Btsleller wird aufgefordert, das Ge-

schirr nach dem Essen kurz auszuspu-

len und anschliessend wieder in der
Wiirmebox zu deponieren.

Diese wird anderntags ausge-

Schwyzer ih berim Geschaftabholen wiirde. DenAn-  tauscht. Andere Betriebe setzen aufdas
niis anbicten wirden, so Camenzind.  bictern ist es aber selbst berl, al-  handelsiibliche, abbaub: i

lenfalls einen Lieferdienst-Aufpreis zu  schirr. «Falls wir SZMittag etablieren
Auch d‘f kantonale Verwaltung verrechnen. «D|c ‘«hurbenlemlen be- kovmcn, muu em mog]uhst umwelt-
machtsich Gedanken kommen so fiir mit wieder-
Nebender Schwyzer Kantonalbankbie-  tes, warmes Mittagessen, das aus Toka- by seschirr, E-Li

tendic Felchlin AG, das EWS Schwyzim
Diesel, die AHV/IV-Stelle an der
hmicdgasse und die BSS Architek
ihrem Personal die «SZMittag»-Dienst-
leistungen an. Gedanken werden auch
beim Kanton Schwyz gewilzt. Dic Essen

len Produkten hergestelit wurdes, sagt
Camenzind. Die Abnehmerfirmen iiber-
nehmen die Logistikkosten fur den tig:
lichen Vertrieb der «SZMittag» und kin-
nen so ihren Mitarbeitern einen «Bene-
fitw anbicten, {adm)

und anderem mchr angeboten wer-
den.»
Das werde dann im nichsten Aus-
hritt kommen, Die Li
wolle man nicht iiberfordem. Thm sei
wichtig, gemeinsam voneinander ler-
nen zukdnnen.
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